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krustentierschaumsuppe und garnelenbitok
jakobsmuschel mit erbsen und spargel

thunfisch im currycrepe
mango, avocado (sprossen/kresse-salat)

forellen-ceviche, avocado, jalapeno, gurke
legendary BBQ grill surf & turf

kichererbsensuppe mit koriander-limettendl
Lalpen sushi”
japanische pancakes mit rindfleisch
seeteufel mit pak choi, asia-rostgemiise und jasminreis
melanzani, miso, bonito

artischockencremesuppe, mandeln
melanzani-zucchinirdllchen mit kirschtomaten-rucola-salat
alpenadria-risotto-branzino und schmorgemise
gnocchi mit ziegenkése und triiffel
fregola sarda mit salsiccia und geschmortem pulpo

spargelcremesuppe und friihlingskréuterpesto

kaltes parfait vom ratatouille gemiise
mit garnele, pesto und grissini

lable rouge lachs mit salatherzen, kohlrabi und ingwer
kalbsbackerl mit griinem spargel, rahmpolenta und rotweinschalotten
gebratene garnelen im artischocken-oliven-kirschtomaten-eintopf

steinpilzcremesuppe mit gartenkresse und erdépfelstroh

wildsulz mit kerndlvinaigrette
und kiirbisgemdise auf kerndlpesto mit honig und niissen

cannelloni von der ente mit maroni, sellerie und schalotten
stundenei auf getriiffeltem spinat mit erdapfelschaum
maroni und gnocchi mit wildsugo, trauben, niissen, pilzen, verjus

rducherfischsuppe und gebackene champignans

faschierte laibchen vom hirsch
gebratenes butternockerl und petersilienwurzelcreme

fischburger und tomaten-zucchini-ragout

zander und lauch mit wacholdersauce
frischkase und kimmelschmelze

mit pflaumen gefiillter duroc-schweineriicken
mit gemiise-linsen und junglauch

die beliebtesten gerichte der brunch saison
wir freuen uns sehr, sie beim kulinarischen saisonabschluss
der brunchsaison 2026 begriiBen zu diirfen!

mit hausgemachten mehlspeisen
desserts, friichten und schokobrunnen

PREISE: alle brunch (marz - november) € 59,- pro person / exklusive getréanke
gourmet heringschmaus gala brunch (februar) € 95,- pro person / exklusive getrénke
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Bruneh2026

SUNDAY BRUNCH IM STILVOLLEN AMBIENTE DES HOTEL BOHLERSTERN

STANDARD BRUNCH
MARZ - NOVEMBER

GOURMET HERINGS-BRUNCH
FEBRUAR

KINDER
KULINARIK ANGEBOT
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RESERVIERUNG

Bregenz

nur 1x im monat, jeweils von 12:00 bis 15:00 uhr

€ 59,~= pro person
alle speisen am buffet, exklusive getrénke

€ 95,~ pro person
alle speisen am buffet, exklusive getranke

€ 25,~ fiir kinder von 6 bis 12 jahren / kinder bis 5 jahre sind gaste des hauses

neben den menii highlights bietet das buffet ein grundsortiment an speisen fiir jeden geschmack:
ein reichhaltiges antipasti buffet, suppen, dsterreichische klassiker, vegetarische speisen,
hausgemachte mehlspeisen uvm.

genieBen sie zu jedem brunch unsere vielfaltige auswahl an erlesenen weinen,
die wir ihnen gerne auch glasweise servieren

03862 20 63 75

eine zeitgerechte tischreservierung sichert ihnen zuverléssig einen platz beim brunch
bis 7 tage vor dem brunch ist die stornierung kostenfrei,

danach werden 50% des gesamtpreises in rechnung gestellt

bei reservierungen ab 6 personen garantie mit kreditkarte (150,- EUR)

HOTEL BOHLERSTERN

Friedrich-Bdhler-StraBe 13 / 8605 Kapfenberg / 0043 3862 206 375
reception@boehlerstern.at / event@boehlerstern.at / www.boehlerstern.at
@ Hotel Bohlerstern €@ HR Bahlerstern @ hotel_boehlerstern

RESTAURANT BACHSTELZE
0043 3862 207 766 [ post@bachstelze.at
@ Restaurant Bachstelze @ bachstelze_boehlerstern

https://my.panoroom.at/de/tour/hotel-boehlerstern
virtueller rundgang durch das hotel
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